(piecze¢ adresowa Zamawiajacego)

Dolne Wymiary, 11.01.2017 r.

GOPS.271.16.2016.AP ) )
PROTOKOL ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO

ktorego wartos¢ nie przekracza wyrazonej w zlotych réwnowartosci kwoty 30.000 euro

1 Opis przedmiotu zamoéwienia:

Przedmiotem zaméwienia bylto dozywianie dzieci w szkolach na terenie Gminy Chetmno tj.
- Szkole Podstawowej w Kolnie,

- Szkole Podstawowej w Matych Eunawach,

- Gimnazjum Publicznego w Podwiesku,

- Zespole Szkot w Starogrodzie

polegajace na przygotowaniu i dostarczeniu 13.986 cieptych positkow.

Zamawiajgcemu przystuguje prawo do ograniczenia zakresu ilosciowego przedmiotu umowy -
zmniejszenia w zaleznosci od biezacych potrzeb Zamawiajacego. Wykonawcy nie przystuguje
z tego tytutu zadne roszczenie finansowe wobec Zamawiajacego.

Listy dzieci dozywianych sporzadza osrodek pomocy spolecznej dla kazdej ze szkot, na
podstawie ktorych odbywa si¢ wydawanie positkow. Zamawiajacy w dniu podpisania umowy
przekaze Wykonawcy informacj¢ o liczbie dzieci dozywianych w poszczeg6lnych szkolach.
Liczba dzieci moze by¢ weryfikowana telefonicznie z 1 dniowym wyprzedzeniem.
Dozywianie dzieci odbywac si¢ bedzie w dni nauki szkolnej w okresie:

od 11 stycznia 2017 r. do 31 grudnia 2017 r. z uwzglednieniem przerw w nauce (np. ferii,
wakacji, dni §wigtecznych).

Dzienna ilo$¢ positkow — 74:

- w Szkole Podstawowej w Matych Lunawach: 32,

- w Szkole Podstawowej w Kolnie: 19,

- w Publicznym Gimnazjum w Podwiesku: 16,

- w Zespole Szkot w Starogrodzie: 7.

llosci wskazane powyzej sa wielkosciami orientacyjnymi ustalonymi na podstawie
realizowanych uslug w 2016 r. oraz przewidywanego zapotrzebowania, przyjetymi w celu
poréwnania ofert i wybory najkorzystniejszej z nich. Wykonawcy nie stuzy roszczenie o

realizacje dostawy w wielkos$ciach podanych powyze;j.



Positki bedg dostarczane w kolejnoscei:

- I danie: we wtorki 1 czwartki,

- I danie: w poniedzialki, $rody 1 piatki.

I danie: zupa z wkladka (w postaci migsa lub wedliny) z pieczywem. Jedna porcja zupy
powinna mie¢ objeto$¢ minimum 400 ml plus 3 kromki chleba Iub 1 butka oraz kazdorazowo
jogurt o réznych smakach o pojemnosci minimum 150 g lub owoc. Preferowane zupy to:
pomidorowa, klopsowa, ogorkowa, grochowa, jarzynowa, fasolowa, kapusniak, krupnik oraz
rosot z makaronem. Preferowane wedliny stanowiace wkladke do zupy — wysokiej jakosci
paréwki i kielbasy zawierajace minimum 70% migsa. Wktadka do zupy powinna byé podawana
na przemian: mi¢so, kietbasa. Pieczywo do zupy powinno by¢ podawane na przemian: 3 kromki
chleba, butka

- Poszczegolne skladniki pierwszego dania powinny by¢ dostarczane w osobnych pojemnikach:
(zupa z wkladka w postaci migsa razem, zupa z wkladka osobno, gdzie wkladka jest wedlina,
0sobno pieczywo).

II danie: ziemniaki lub zamiennik (makaron, ryz, kasza), mi¢so, surowka oraz sok owocowy

w_opakowaniu o pojemnosci minimalnej 200 ml ( rézne smaki) Jedna porcja drugiego dania

powinna wazy¢ lub mie¢ objetosé: ziemniaki lub w/w zamiennik minimum 200 g, migso
minimum 100 g, surdéwka minimum 150 g. Surdéwki powinny by¢ ze Swiezych warzyw lub
owocow, urozmaicone (minimum 3 rodzaje) i podawane takze na przemian.

- Migso powinno wystgpowa¢ w postaci: kotlet schabowy, kotlet de volaille, zrazy, udko
drobiowe, kotlety mielone migsne , gulasz, porcja ryby np. filet rybny z dorsza lub morszczuka
— minimum 100 g.

- Drugie danie moga stanowi¢ rowniez: pierogi, nalesniki z nadzieniem, kopytka, krokiety —
minimum 250 g, w przypadku tych dan Wykonawca nie dotgcza ziemniakow lub zamiennika
(makaronu, ryzu, kaszy) oraz suréwki — zastepuje je jogurtem lub owocem.

- Poszezegolne skladniki drugiego dania powinny by¢ dostarczane w osobnych pojemnikach
(osobno ziemniaki, osobno migso, osobno sos, osobno surowka, osobno makaron itd. poza
potrawami podawanymi w sosie np. gulasz).

Podawane migso w zupie i w drugim daniu nie powinno by¢ thuste, przerosnigte zytami.
Produkty zywno$ciowe dostarczane w opakowaniu musza mie¢ termin waznosci do spozycia

min. 5 dni od dnia dostarczenia.

Wykonawca przygotowywac bedzie positki (I 1 II danie) o kalorycznosci kazdego nie mniejszej



niz 450 keal, nie wliczajac kalorycznosci soku owocowego lub jogurtu.
Oferent moze dotgczy¢ swoja propozycje zup i drugich dan, ktore muszg by¢ zaakceptowane

przez dietetyka i dyrektora szkoly.

2.Wartos¢ zamoéwienia oszacowano w dniju 12.12.216 r. na kwote 56 723 zl.

3. W dniu 29.12.2016 r. zwrécono si¢ do 3 nizej wymienionych wykonawcéw z zapytaniem
ofertowym:
1. Restauracja »RELAX”, ul. Powstanicéw Wielkopolskich 9, 86-200 Chelmno,

2. Hotel »Centralny”, ul. Dworcowa 23, 86-200 chelmno,
3. Anna Rudnik, Dobrogoscice 12, 88-180 Ziotniki Kujawskie.
Zapytanie skierowano listownie oraz opublikowano na stronie BIP Gminy Chelmno.
4. Uzyskano nastepujace oferty na realizacje zamoéwienia (cena oraz inne istotne elementy

ofert):
1.”Disco-Bar” Michat Dombrzalski, Przysiersk, ul. Tucholska 19, 86-122 Bukowiec, --

Cena: 62.097.84 zi

2. Ustugi Gastronomiczne Szymon Regent ul. Sportowa 24, 89-526 Lubiewo
Cena: 69.370,56 z1

3. Anna Rudnik, Dobrogoscice 12, 88-180 Zlotniki Kujawskie.

Cena: 76.923.00 zi

5. W wyniku analizy ofert przedmiotowe zamowienie udzielone zostanie:
"Disco-Bar” Michal Dombrzalski, Przysiersk, ul. Tucholska 19, 86-122 Bukowiec, --
Cena: 62.097,84 z1.
6. Uzasadnienie wyboru:
Oferta spelnia wszystkie Wymagania Zamawiajacego okreslone w tresci Zapytania

Ofertowego.
Oferta zgodnie z kryteriami oceny uzyskata najwyzsza ilos¢ punktow.

7. Postgpowanie prowadzit: .Anna Marcinkowska

ZATWIERDZAM




